PREDKRMY
Tartar z lososa, dijon hoiTice, capari, paZitka, rukola, toast
80 g/139-

Kachni jatra, smés ofechd, kandované ovoce, portské vino, focaccia
809/99-

POLEVKY
Kufeci consomme, masovy nok, kofenova zelenina, hrasek, petrzelka
52 -

Gulasova polévka, hovézi maso, brambory, cesnek, majordnka
62,-

SALATY A RISOTTO
Salat gravlax, marinovany losos, ledovy saldt, polnitek, okurek, brusinky, creme fraiche
250 g/189,-

Caesar salat s origindlnim dresingem (dijonska hoitice, ancovicky, citron, parmazdn,
vajetny Zloutek, olivovy olej)

250 g/189,-
Risotto s lesnimi h¥iby, ryZe Arborio, hfiby, bilé vino, parmazén
300 g/189,-
Krémové risotto s cuketou a kuFecimi prsy, ryZe Arborio, kufeci prsa, cuketa, Salvej, mdslo, kozi syr
300 g/179,-
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Peceny punkevni pstruh, kofenovd zelenina, brambory, petrZelovd omdtka _EggM\
200 g/249,-
(doplatek pstruh dle Zivé vahy 8,- K¢/10 g)
Big
Grilovany filet z lososa, hrdskové lusky, krevety, bramborovo-celerové pyré Gfggg%
'I 80 g /309’_ The Unimato Gookig Experence

Specialita HOTELU ATRIUM ***
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Peceny punkevni pstruh, koFenovd zelenina, brambory, petrelovd omdtka  Grgen
200 g/249 -

(doplatek pstruh dle Zivé vahy 8- K¢/10 g)

ZIVEHO PUNKEVNIHO PSTRUHA MUZETE VIDET ZA HOTELEM V ZAHRADE V NAST VLASTNI RYBI SADCE...



HLAVNi JiDLA
Svickovd na smetané, karlovarsky knedlik, divoké brusinky, créme frafche
150 g/199,-

Hovézi gulasek ,,Atrium”, tervend kapie, cibule, Specle, kien
150 g/189 -

Hovézi rolovany pupek, zelenina, demi-glace, francouzské bramborové pyré, touile
150 9/189,-

T-BONE steak, grilovand kukufice, pepfovd omdtka, domdci hranolky
400 g/379,-

Konfitované kachni stehno, zelené fazolky, restované zeli, bramborovy fondant
280 g/279 -

Veprova panenka sous-vide, Zampiony, terny lanyZ, pazitka, matkané brambory
150 g/229 -

Variace kuFete, Cerny kofen, Fava fazole, celer, mrkev
250 9/209 -

Pomalu pecend krkovice, bilé zeli, glazovand cibule, matkané brambory
200 g/229,-

Kuteci Fizek, bramborova kase, mdslo
200 g/179,-
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Veprovy Fizek, matkané brambory, citron
200 g/189,-

Teleci Fizek, jarni bramborovy saldt, citron
150 g/209,-

PRILOHY
Jidla kalkulovéna vetné prilohy!
Cena pfilohy samostatng 40,-

DEZERTY
Domaci medovy pernik, nds hotelovy med, ofechy, citrénovy sorbet, meringue

89 -

Jablecny $trodl, vanilkovd omdtka, rozinky, skofice
89,-

DETSKA JiDLA

Sisky s makem a cukrem prelité maslem - Kufeci Fizecek s prilohou dle vybéru -

Smaieny syr s prilohou dle vyhéru
détska porce vcetné prilohy/99,-

Jestli jste byli s obsluhou a jidlem spokojeni a rozhodnete se ohodnotit persondl spropitnym,
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prosime pokud moino v hotovosti. Spropitné je moiné i kartou, avSak vystavime vam potom jesté dodatecny doklad.

Seznam alergend na vyZddani v obsluhy.



